
Diner
Dinner - Abendessen - Dîner



V
HHerautenbrood  5,90

Versgebakken brood/kruidenboter/aioli 

Voorgerechten
Tomatensoep  5,95

Huisgemaakte tomatensoep/basilicum-olie/trostomaatje/een soepstengel van bleekselderij 

Kreeftensoep 9,50

Zoete aardappel pasta/crouton met rouille 

Pulled Pork 9,50

Met geroosterde aubergine/kleine augurkjes/rucola  

Brabants Borrelplateau 9,50 (1 persoon)
Variatie van lokale specialiteiten: metworst/gedroogde ham/geitenbrie 
kleine augurkjes/zoetzure groenten/meloen/gemarineerde kerstomaatjes/walnoten 15,50 (2 personen)

Gamba’s 11,-
Sissende garnalen/zoetzure groenten/wakame/rijst/soja-dressing/kroepoek

Zalm 11,50

Huisgerookte zalm/zoetzure witte kool/aardappelsalade/ravigotesaus  

Carpaccio 12,50

Rundercarpaccio op Oosterse wijze/wasabi mayonaise/soja-dessing/
geroosterde sesam/bosui/taugé 

Salade Makreel of Geitenkaas* 12,50

Met Brabantse Frieslander aardappelsalade/geroosterde paprika/
zoetzure rode ui en mosterddressing

Salade Kippendijen* 12,50

Met mini kropsla/geroosterde paprika/zoetzure rode ui/
meloen en mosterddressing

3 gangen Verrassingsmenu van de Koning 39,50

Het voor- en nagerecht zijn een verrassende proeverij van onze kaart samengesteld 
door onze koks. Bij het hoofdgerecht kunt u een gerecht kiezen van onze menukaart! 
(Bij de runder-entrecote geldt een meerprijs van € 3,50)

B
D

Hoofdgerechten
Runderburger 17,50

Burger van rund, oesterzwammen en champignons/brood/oude kaas/bacon/
gebakken ui/tomaat/sla/ravigotesaus/friet  

Runder-entrecote 24,50

Gegrilde runder-entrecote van 250 gram/kruidenboter/friet/witte kool salade  

Zalm 20,50

Gebakken zalm/zoete aardappel/wortel/courgette/bosui/citrus-saus  

Vorstelijke Rund 20,50

Combinatie van ‘Lakenvelder’ runderstoof/stamppotje van aardappel en appel/
gebakken runderhaas/eigen jus met fi jne groenten   

Dorade 20,50

Op de huid gebakken doradefi let/gefrituurde aardappel met tijm/snijboon/gele biet/
prei/groene-kruiden-olie  

Parelhoen 21,50

Gebakken parelhoenfi let/sugarsnaps/pastinaak/Pasham/Brabantse quinoa/paprikasaus  

Aardappel rösti  16,50

Aardappel rösti/blauwschimmelkaas/bloemkool/hazelnoot/rode biet   

Ode aan de Oranjes  16,50

Geroosterde zoete aardappel/pompoen/oranje linzen/wortel gegaard in sinaasappel

Bijgerechten   
Portie friet 3,50

Geserveerd met mayonaise  

Salade  3,50

Desserts   
Crème Brûlée 6,50

Crème brûlée op traditionele wijze met frambozensorbetijs  

Wentelteefje 6,50

Wentelteefje van brioche/gekarameliseerde walnoot/kaneel-roomijs/seizoensfruit  

Crêpes 6,50

Crêpes met saus en sorbet van bloedsinaasappel/slagroom/munt  

Bananensplit 7,50

Verse banaan/karamel/chocolade-ijs (wit en bruin)/slagroom/warme chocoladesaus  

Prinselijke Bol 7,50

Bol van chocolade met vanille-ijs/slagroom/warme chocolade-saus

Tilburgse Parfait 8,50

Parfait van Tilburgse Schrobbelèr met gekarameliseerde walnoot/kaneel-roomijs/seizoensfruit  

Kaasplankje 9,50

Diverse kazen/dadelbrood/amandelen  

Koffi e met lekkernijen  8,50

Koffi e of  thee naar keuze met verschillende zoete lekkernijen

Voor allergeneninformatie kunt u terecht bij de medewerkers.

*Ook te bestellen als hoofdgerecht (17,50 )

Favoriet van de Koning

Vegetarisch gerecht

Chaudfontaine tafelwater
50 cl, plat/bruisend

 3,40



S
HHerald’s bread  5,90

Freshly baked bread/herb butter/aioli 

Starters
Tomato soup  5,95

Homemade tomato soup/basil oil/vine tomato/a stick of  celery 

Crayfi sh soup 9,50

Sweet potato pasta/crouton with rouille 

Pulled Pork 9,50

With roasted aubergine/cornichons/rocket salad  

Brabant Snack board 9,50 (1 person)
Variety of  local specialities: Brabant sausage/cured ham/goat brie/mini gherkins/
sweet and sour vegetables/melon/marinated cherry tomatoes/walnuts 15,50 (2 persons)

Prawns 11,-
Sizzling prawns/sweet and sour vegetables/wakame/rice/soy dressing/prawn crackers

Salmon 11,50

Home-smoked salmon/sweet and sour white cabbage/potato salad/ravigote sauce  

Carpaccio 12,50

Oriental beef  carpaccio/wasabi mayonnaise/soy-dressing/roasted sesame seeds/
spring onion/bean sprouts 

Salad Mackerel or Goat cheese* 12,50

With “Brabant Frieslander” potato salad/roasted pepper/sweet and 
sour red onion/mustard dressing

Salad Chicken thighs* 12,50

With little gem butterhead lettuce/roasted pepper/sweet and 
sour red onion/melon/mustard dressing 

3-course King’s surprise menu 39,50

The starter and dessert are a surprise tasting from our menu/put together 
by our chefs. The main course can be chosen from our menu! 
There is a supplement of  €3,50 for the rib steak.

S
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Main courses
Burger 17,50

Beef  burger, oyster mushrooms and button mushrooms/bread/mature cheese/
bacon/fried onion/tomato/lettuce/ravigote sauce/French fries  

Beef 24,50

Grilled rib steak 250 gr/herb butter/French fries/coleslaw  

Salmon 19,50

Fried salmon/sweet potato/carrot/courgette/spring onion/lemon sauce  

Royal Beef 20,50

Combination of  Lakenveld Beef  stew/mashed potato and apple/pan-fried beef  
tenderloin fi llet/homemade gravy with julienne vegetables   

Sea bream 20,50

Sea bream fried on the skin/deep-fried potato with thyme/green beans/
yellow beetroot/leek and green herb oil  

Guinea fowl 21,50

Fried guinea fowl/sugar snaps/parsnip/smoked ham/Brabant quinoa/paprika sauce  

Potato rösti  16,50

Potato rösti/blue cheese/caulifl ower/hazelnut/red beetroot  

Ode to the Oranges  16,50

Roasted sweet potato/pumpkin/orange lentils/carrot cooked in orange juice

Side dishes   
Portion of French fries 3,50

Served with mayonnaise  

Salad  3,50

Vegetarian 

Desserts   
Crème Brûlée 6,50

Traditional crème brûlée/raspberry sorbet  

French toast 6,50

Brioche French toast/caramelised walnut/cinnamon ice cream/seasonal fruit  

Crêpes 6,50

Crêpes with blood orange sauce and sorbet/whipped cream/mint  

Banana split 7,50

Fresh banana/caramel/white and brown chocolate ice cream/whipped cream/
warm chocolate sauce  

Princely Scoop 7,50

Scoop of  chocolate and vanilla ice cream/whipped cream/warm chocolate sauce

Tilburg Parfait 8,50

Tilburg Schrobbelèr herb liqueur parfait/caramelised walnut/cinnamon ice cream/seasonal fruit  

Cheese board 9,50

Various cheeses/date bread/almonds  

Coffee with treats 8,50

Coffee or tea of  your choice with various sweet treats

For information on allergies/please contact a member of  staff.

*Can also be ordered as a main course (17,50 )

The King’s favourite

Vegetarian dish

Chaudfontaine mineral water
50 cl, still/sparkling

 3,40



V
HHerold-Brot  5,90

Frisch gebackenes Brot/Kräuterbutter /Aioli 

Vorspeisen
Tomatensuppe  5,95

Hausgemachte Tomatensuppe/Basilikum-Öl/Strauchtomate/Bleichsellerie-Grissini 

Hummersuppe 9,50

Süßkartoffel-Pasta/Crouton mit Rouille 

Pulled Pork 9,50

Mit geröstete Aubergine/Gewürzgurken/Rucola  

Brabanter Häppchenplatte 9,50 (1 Person)
Auswahl aus lokalen Spezialitäten: Mettwurst/luftgetrockneter Schinken/Ziegenbrie/
kleine Gewürzgurken/süßsaures Gemüse/Melone/marinierte Cherrytomaten/Walnüsse 15,50 (2 Personen)

Gambas 11,-
Zischende Garnelen/süßsaures Gemüse/Wakame/Reis/Soja-Dressing/
Krabbenchips (Krupuk)

Lachs 11,50

Hausgeräucherter Lachs/süßsaures Weißkraut/Kartoffelsalat/Sauce Ravigote  

Carpaccio 12,50

Rindercarpaccio nach asiatischer Art/Wasabi-Mayonnaise/Soja-Dressing/
gerösteter Sesam/Frühlingszwiebel/Sojasprossen 

Salat Makrele oder Ziegenkäse*  12,50

Mit Kartoffelsalat „Brabantse Frieslander“/geröstete Paprika/süßsaure rote 
Zwiebel/Senf-Dressing

Salat Hähnchenschenkel* 12,50

Mit Mini-Kopfsalat/geröstete Paprika/süßsaure rote Zwiebel/
Melone/Senf-Dressing

3-Gänge Überraschungsmenü des Königs 39,50

Die Vor- und Nachspeise sind eine überraschende Verkostung aus unserer Karte/
ausgewählt von unseren Köchen. Das Hauptgericht können Sie frei von unserer 
Speisekarte auswählen! Beim Entrecote gilt ein Zuschlag von 3,50 €.
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Hauptgerichte
Burger 17,50

Rindfl eischburger, Austern-Seitlinge und Champignons/Brot/reifer Käse/Bacon/
gebratene Zwiebel/Tomate/Salat/Sauce Ravigote/Pommes frites  

Rind 24,50

Gegrilltes Entrecote vom Rind 250 g/Kräuterbutter/Pommes frites/Weißkrautsalat  

Lachs 19,50

Gebratener Lachs/Süßkartoffel/Karotte/Zucchini/Frühlingszwiebel/Zitronensauce  

Fürstliches Rind 20,50

Kombination aus „Lakenvelder“ Rinderschmortopf/Kartoffel-Apfel-Püree/
gebratenes Rinderfi let/eigener Saft mit leckerem Gemüse   

Goldbrasse 20,50

Auf  der Haut gebratenes Goldbrassenfi let/frittierte Kartoffel mit Thymian/
Schnittbohnen/gelbe Bete und Porree/grünes Kräuteröl  

Perlhuhn 21,50

Gebratenes Perlhuhnfi let/Zuckererbsen/Pastinaken/Räucherschinken/
Brabanter Quinoa/Paprikasauce  

Kartoffelrösti  16,50

Kartoffelrösti/Blauschimmelkäse/Blumenkohl/Haselnuss/rote Bete   

Ode an die „Oranjes“  16,50

Geröstete Süßkartoffel/Kürbis/rote Linsen/Karotte in Orangensaft gegart

Beilagen   
Portion Pommes frites 3,50

Serviert mit Mayonnaise  

Salat 3,50

Vegetarisch 

Nachspeisen   
Crème Brûlée 6,50

Traditionelle Crème brulée/Himbeersorbet  

Arme Ritter 6,50

Arme Ritter aus Brioche/karamellisierte Walnüsse/Zimt-Sahneeis/Früchte der Saison  

Crêpes 6,50

Crêpes mit Sauce und Sorbet aus Blutorange/Schlagsahne/Minze  

Bananensplit 7,50

Frische Banane/Karamell/weißes und braunes Schokoladeneis/Schlagsahne/
warme Schokoladensauce  

Prinzenkugel 7,50

Kugel aus Schokoladen- und Vanilleeis/Schlagsahne/warme Schokoladensauce

Tilburger Parfait 8,50

Parfait mit „Tilburger Schrobbelèr“ (Kräuterbitter)/karamellisierte Walnuss/
Zimt-Sahneeis/Früchte der Saison  

Käseplatte 9,50

Verschiedene Sorten Käse/Dattelbrot/Mandeln  

Kaffee mit Leckerei 8,50

Kaffee oder Tee nach Wahl mit verschiedenen süßen LeckereienBitte wenden Sie sich bei Fragen zu möglichen Allergenen an unsere Mitarbeiter.

*Kann auch als Hauptgericht bestellt werden (17,50 )

Favorit des Königs

Vegetarisches Gericht

Chaudfontaine Mineralwasser 
50 cl, ohne Kohlensäure/mit Kohlensäure

 3,40



E
PPains de hérauts  5,90

Pain frais/beurre maître d’hôtel/aïoli 

Entrées
Potage aux tomates  5,95

Potage aux tomates fait maison/huile au basilic/tomate-cerise/branche de céleri 

Potage aux écrevisses 9,50

Purée de patates douces/croûton à la rouille 

Porc effi loché 9,50

Avec aubergine grillée/cornichons/salade roquette  

Plateau d’amuse-bouches  9,50 (1 personne)
Sélections de spécialités locales : saucisson/jambon sec/brie de chèvre/
petits cornichons/légumes aigres-doux/melon/tomates cerises marinée/noix 15,50 (2 personnes)

Gambas 11,-
Crevettes croustillantes/légumes aigres-doux/wakamé/riz/vinaigrette au soja/
chips aux crevettes

Saumon 11,50

Saumon fumé maison/chou blanc aigre-doux/salade de pommes de terre/sauce ravigote  

Carpaccio 12,50

Carpaccio de bœuf  oriental/mayonnaise au wasabi/vinaigrette au soja/sésame grillé/
oignon nouveau/germes de soja 

Salade Maquereau ou Fromage de chèvre* 12,50

Avec Salade de pommes de terre « Brabantse Frieslander »/poivron grillé/
oignons rouges aigre-doux/vinaigrette à la moutarde

Salade Cuisses de poulet* 12,50

Avec une mini laitue/poivron grillé/oignons rouges aigre-doux 
et vinaigrette à la moutarde 

Menu surprise du Roi à 3 plats 39,50

L’entrée et le dessert sont une sélection de notre menu composée par nos chefs. 
Pour le plat principal/vous pouvez choisir un plat de notre menu ! 
Un supplément de 3,50 € sera facturé pour l’entrecôte.
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Plats principaux
Burger 17,50

Burger de boeuf, pleurotes et champignons de paris/pain/fromage vieux/bacon/
oignon frit/tomate/salade/sauce ravigote/frites  

Bœuf 24,50

Entrecôte de bœuf  grillée de 250 grammes/beurre maître d’hôtel/frites/salade de chou blanc  

Saumon 19,50

Saumon grillé/patate douce/carotte/courgette/oignon nouveau/sauce aux agrumes  

Bœuf princier 20,50

Ragoût de bœuf  Lakenvelder/écrasé de pommes de terre et de pommes/
fi let de bœuf  grillé/jus de cuisson aux légumes fi ns   

Dorade 20,50

Filet de dorade cuit sur la peau/pomme de terre frite avec du thym/haricot/
betterave jaune et poireau/huile verte aux herbes  

Pintade 21,50

Filet de pintade frit/pois sugar snaps/panais/jambon « Pasham »/
quinoa du Brabant/sauce au paprika  

Rösti de pommes de terre  16,50

Rösti de pommes de terre/fromage bleu/chou-fl eur/noisettes/betterave rouge   

Ode aux Orange  16,50

Patate douce grillée/courge/lentilles orange/carottes mijotées à l’orange

Accompagnements  
Portion de frites 3,50

Servies avec de la mayonnaise  

Salade  3,50

Végétarien 

Desserts   
Crème Brûlée 6,50

Crème brûlée traditionnelle/sorbet à la framboise  

Pain perdu 6,50

Pain perdu de brioche/noix caramélisées/glace à la cannelle/fruits de saison  

Crêpes 6,50

Crêpes avec une sauce et un sorbet d’orange sanguine/crème Chantilly/menthe  

Banana split 7,50

Banane fraîche/Caramel/glace au chocolat blanc et noir/crème Chantilly/sauce chaude au chocolat  

Boule princière 7,50

Boule de chocolat avec glace vanille/crème Chantilly/sauce chaude au chocolat

Parfait de Tilbourg 8,50

Parfait au Schrobbelèr de « Tilbourg »/noix caramélisées/glace à la cannelle/fruits de saison  

Plateau de fromages 9,50

Sélection de fromages/Pain aux dattes/amandes  

Café et gourmandises 8,50

Café ou thé aux choix avec une sélection de gourmandises sucrées

Vous pouvez vous adresser au personnel pourtoute information relative aux allergènes.

*Peut également être commandé comme plat principal (17,50 )

Favori du roi

Plat végétarien

Eau minérale Chaudfontaine
50 cl, non pétillante/pétillante

 3,40




