BAMBINI
Menu 3 plats au choix 20,-
Aperitivo + Pates ou Pizza + Dessert

APERITIVO o

Carpaccio de Pastéque
Pastéque » Mini mozzarella « Vinaigre balsamique « Basilic frais «
Tomate

Zuppa di PomodoroY
Gressin « Herbes aromatiques

Cocktail de Poulet
Poulet fermier « Pesto rouge « Sucrine « Ciboulette

PASTA'S 12,-

Pasta alla Bolognese
Petites pates forme coquillage - Ragu de boeuf haché .
Confettis de légumes séchés « Parmesan

Pasta alla Carbonara
Petites pates forme coquillage « Lard italien « Parmesan «
Persil « Sauce 4 la créme

Lasagne
Ragti - Tomates roties » Sauce tomate » Mozzarella gratinée

8 PIZZA 12,-

Pizza Margherita Bambini
Sauce tomate « Mozzarella « Salami « Poivron

Pizza Collodi Bambini
Sauce tomate « Mozzarella « Poulet - Champignons

DOLCE 8,-
Insalata di Frutta

Fruits frais « Créme Chantilly

Bambini
Glace a la créme - Sauce au chocolat « Toppings divers

cﬁxfiefs" | ‘

MENU DI PINOKKIO

Menu 3 plats au choix 37,-
Aperitivo + Pates ou Pizza/Pinsa + Dessert

APERITIVO 13,%

Burrata & Tomate \/
Créme de basilic » Tomates marinées » Burrata « Basilic

Carpaccio di Manzo
Carpaccio de beeuf » Mayonnaise a la truffe « Roquette « Tomate marinée « Parmesan « Crumble balsamique

Salade César
Poulet fermier grillé - Crofitons « Laitue romaine » Parmesan » Sauce César « (Euf poché « Anchois

Cozze alla Marinara

Moules de Zélande « Sauce marinara - Bruschetta

Petit pain au romarin 7,-
Beurre « Beurre a la truffe - Caponata

PIZZA & PINSA

Pinsa al Salmone Affumicato 18,
Créme fraiche - Mozzarella « Saumon fumé « Aneth - Asperges vertes « Oignon rouge aigre-doux « (Eufs de saumon

Pinsa al Tartufo V 18,%°
Créme fraiche - Champignons « Truffe « Burrata

Pizza Margheritay 16,%°
Sauce tomate « Mozzarella - Basilic frais

Pizza Collodi 8,°°
Sauce tomate « Mozzarella - Poulet fermier - Champignons « Poivron

Pizza Quattro Formaggi ' 18,%
Sauce tomate « Mozzarella « Gorgonzola « Raclette « Parmesan « Origan

Pizza Napoletana 17,%
Sauce tomate « Mozzarella « Anchois « Capres « Origan « Olives

Pizza Pepperoni 17,
Sauce tomate - Mozzarella « Pepperoni « Piments rouges « Miel épicé

ACCOMPAGNEMENTS 5%

Patata Novelle
Pommes grenailles réties « Herbes italiennes « Ail

Verdure Grigliate

Légumes grillés « Huile aux herbes « Roquette

Sauces pour la croiite 1,%° per dip
Truffe « Piments croustillants « Huile a ['ail

Pour toute information sur les allergénes, adressez-vous a notre équipe. |V =Végétarien

SPECIALITE DE GEPPETTO
Un plat du chef différent chaque jour

Aperitivo 13,
Pizza ou pates 18,
Dolce 10,

Curieux de découvrir la création du chef aujourd'hui ?
Demandez a notre équipe !

PASTA'S 18,%

Filetto di hampe de beeuf +3,%
Hampe de boeuf « Courgette ronde farcie « Orzo « Légumes grillés .
Jus au poivre

Filetto di saumon +3,°
Filet de saumon poélé « Linguine « Sauce au vin blanc .
Huile de ciboulette » Légumes verts

Lasagne
Ragti de beeuf aché . Tomates roties « Sauce tomate »
Mozzarella gratinée

Ravioli agli Asparagi Verdi v
Raviolis aux asperges vertes » Crumble de chévre « Sauce aux
tomates cerises « Tomates séchées « Ecume de basilic

Pasta alla Bolognese Tradizionale
Linguine » Ragu de beeuf haché « Tomate « Légumes « Parmesan

Pasta alla Carbonara
Linguine « Lard italien « Parmesan « Persil « Sauce carbonara
crémeuse

Linguine Aglio, Olio e Gamberi
Linguine - Gambas « Ail « Huile d'olive « Piment rouge « Parmesan

DOLCE o

Panna Cotta
Yaourt « Fruits rouges « Fleurs « Miel

Coupe Tutti Frutti
Fruits frais « Sorbet « Coulis de fruits « Sprite

Affogato al Caffe

Espresso - Glace 4 la vanille « Cannoli

Torta di Mele
Tartelette chaude aux pommes « Chantilly Stracciatella
Glace a la noisette



